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La Carte du Jardin Alpin

Les Entrées et Salades

La Salade Grand Hotel

(Mesclum de salade, dés de pomme de terre, avocat, suprémes de pamplemousse et dorange, crevettes roses).

La Salade de Maches aux Tomates et Champignons

(Salade de Méche, brunoise de tomates, de champignons, davocat, doignons avec sa vinaigrette aux herbes).

Les Beignets de Gambas a la Chinoise et ses Sauces
(Beignets servis chauds avec ses sauces chinoises).

Le Carpaccio de Beeuf a [Huile d’Olive et au Parmesan

(Fines tranches de filet de beeuf marinées dans I'huile dolive et ses copeaux de parmesan).

Le Shushi Végétal Maison

(Fine tranche de céleri, servie avec son riz au soja, son thon cru mariné dans du vinaigre de riz).

La Tarte Chaude au Beaufort sur son Lit de Salade

(Tarte garnie de pommes de terre et de dés de Beaufort).

La Coque de Melon Surprise

(Mélée de melon et de pastéque au Porto servie avec son jambon de Savore).

Le Gaspacho de Tomate au Sel de Céleri

(Soupe froide de tomate légérement épicée servie avec sa brunoise de légumes,).

Les Grillades.

La Brochette de Beeuf Grillée

(Morceaux de Boeuf, Poivrons, Oignons et Tomates).

L 'Entrecte Grillée

(Nature ou Accompagnée d'une sauce).

Les Cotelettes d’ Agneau Grillées a la Provengale

(Nature ou Accompagnées d'une Sauce).

La Cuisse de Poulet Grillée a la Moutarde

(Cuisse de poulet grillée).
Les Sauces: Gorgonzola, Poivre Vert, Barbecue.

Tagliatelles.

Nos Viandes de Boeuf sont d'Origine France ou Allemagne certifiées
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La Carte du Jardin Alpin

Les Pites.
Les Spaghetti a la Bolognaise Maison 11.00 Euros

(Pates servies avec du parmesan).

Les Tagliatelles Antigone 11.00 Euros

(Pates servies avec sa brunoise de tomate au basilic, olives noires et vertes).

Les Omelettes.
L 'Omelette aux Herbes 11.00 Euros

(Servie avec votre garnitures au choix).

L’Omelette Royale 11.00 Euros

(Garnie de jambon, champignons et fromage rapé servie avec votre garniture au choix).

Les Poissons.
La Brochette de la Mer et sa Sauce Noix de Coco 15.00 Euros

(Quartier de saumon, de lotte, de gambas et dananas).

Le Maquereau Grillé au Citron 13.00 Euros

(Maguereau entier grillé).

Tagliatelles.

Wlenu ffefant @lsponl&é (pour les moins de 12 ans).
Un Choix Varié 11.00 Euros

(Se renseigner auprés du serveur,).

Le plateau de fromages des Savoie.
Beaufort, Reblochon, Bleu de Savoie, Tomme de Savoie, Tamié, Chevrotin  7.00 Euros

Les Desserts "fait Maison”.
Le Gratin d’Agrume a la Lavande et son Sorbet de Peche de Vigne 8.00 Euros
Le Parfait Glacé a la Menthe Verte et son Ceeur de Chocolat 8.00 Euros
La Tarte Tatin d la Péche et sa Glace Miel au Zeste d Orange 7.50 Euros
Le Parfait Glacé au Melon et sa Sauce au Porto 7.50 Euros
Le Soufflé Glacé Irish Coffee 8.00 Euros
Le Moelleux au Chocolat au Ceeur de Chocolat Blanc 7.50 Euros

PRIX NETS.SERVICE COMPRIS.




